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Carrer de les Eres, 29
 677 16 11 16

TAPES / TAPAS

		

		

7,00 € 

7,00 € 

		

		

5,00 € 

9,00 € 

		

		

		

		

		

		

	

	

8,00 € 

1,75 € 

1,75 € 

2,50 € 

2,50 € 

12,00 € 

6,00   €    

Carta

Unitat 

 Unitat 

 Unitat 

 Unitat 

Tomata i formatge amb orenga i torrades / ............................................
Tomate i queso con orégano y tostas (al·lèrgen: glúten i llet) 

ARR0SSOS / ARROCES 

4,75   €    

7,00  € (ració/ración) Paella valenciana *a partir de 4 pers …........................................................... 

4,75   € 

Fideuà  *Bàsica (al·lèrgen: crustacis i peix)…....................................................... 4,75   € 



ENSALADES REFRESCANTS / REFRESCANTES ENSALADAS

ENTREPANS / BOCADILLOS

	 5’00 €
Chivito: lomo, lechuga, tomate y queso (al·lèrgen: glúten i llet) 

	 5’00 €
Brascada: ternera, cebolla y jamón serrano (al·lèrgen: glúten)

	 5’00 €
Labrador: sobrasada y pernil (al·lèrgen: glúten) 

	 5’00 €
Light: pechuga, patatas, queso y anchoas (al·lèrgen: glúten, llet, ou, maionesa)

	 3’75 €
Mixto: jamon york y queso (al·lèrgen: glúten, llet) 

	 4’50 €
Vegetal: atún, lechuga, tomate, pepino y carlota (al·lèrgen: glúten, peix, mostassa i ous)

	 5’00 €
Vial Doce: tomate, lechuga, jamon york, queso, huevo y mayonesa (al·lèrgen: glúten, llet i ous)

aviva@lapobladevallbona.es

SÁNDWITXOS / SANDWITCHES

*Pots canviar el pa i elegir pa d’espelta per 3 euros

SÁNDWITXOS / SANDWITCHES

Ensalada de Col llombarda: cogombre, ceba fina i poma amb salsa Thai.......................... 
Ensalada de Col lombarda: pepino, cebolla fina y manzana con sala Thai. (al·lèrgen: sèsam i soja)

8’00 €

Ensalada de Salmón: rúcula, canónigos, huevo hervido y queso de cabra con salsa  (al·lèrgen: ou, llet peix i sèsam)
Ensalada de Salmó: rúcula, canonges, ou bollit i formatge de cabra amb sala Vial........... 9’00 €

Ensalada de Manzana: mezcla de lechugas, nueces, pasas y manzana con salsa de mostaza. 
(al·lèrgen: mostassa, ou, nous i sèsam)

Ensalada de Poma: mescla de lletugues, nous, panses i poma amb sala de mostassa...... 8’00 €

Ensalada Cèsar: mescla de lletugues, pit de pollastre, formatge i nous amb salsa Doce....
Ensalada César: mezcla de lechugas, pechuga, queso y nueces con salsa Doce. (al·lèrgen: mostassa, ou, nous i sèsam)

9’00 €

CREMES I SOPES / CREMAS Y SOPAS

TOMATA / TOMATE................................................................................................................ 3’50 €

SAFANÒRIA / ZANAHORIA...................................................................................................... 3’50 €

POLLASTRE I VERDURA / POLLO y VERDURA  (al·lèrgens: api)................................................. 4’50 €

CARN I VERDURA  / CARNE Y VERDURA  (al·lèrgens: api)......................................................... 4’50 €
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6’50 €

		

8’00 €

Barbacoa: carne mitxa, tomate, orégano, mozzarella y nuestra salsa barbacoa (al·lèrgen: glúten i llet)

		

7’00 €

Carbonara: champiñón, beicon, cebolla y queso (al·lèrgen: glúten i llet

Quatre formatges: gorgonzola, parmesà, mozzarella, idiazàbal.................................. 

9’00 €

Cuatro quesos: gorgonzola, parmesano, mozzarella, idiazábal (al·lèrgen: glúten i llet)

		

7’50 €

		

10’00 €
22’00 €

 PIZZES VIAL / PIZZAS VIAL
Clàssica: pernil dolç, tomata, orenga, formatge mozzarella i emmental 
Clásica: jamón york, tomate, orégano, queso mozarella y emmental (al·lèrgen: glúten i llet)

Vegetal: cebolla, pimiento rojo, pimiento verde, champiñón, tomate, queso y aceitunas  (al·lèrgen: glúten i llet)

 PEIX / PESCADO

Lluç arrebossat amb verdures al vapor / Merluza rebozada con brócoli gratinado 

Preu segons mercat / Precio según mercadoSalmó al vapor  / Salmón al vapor *    

CARN / CARNE

Hamburguesa completa / Hamburguesa completa  (al·lèrgen: llet)........................................................

Entrecot de 200 gr / Entrecot de 200 gr  ..................................................................................................

Pit de pollastre  / Pechuga de pollo ........................................................................................................... 10’00 €

Galtes de porc / Carrilleras ......................................................................................................................... 14’00 €
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INFUSIONS / INFUSIONES
Fanessi. Italian Coffe Merchant

• Fruites mediterrànies / Frutas mediterráneas

Noves tendències fruiteres amb cor de taronja i llima. 
Descobreix el secret de la Mediterrània.

Nuevas tendencias frutales con corazón de naranja y limón. 
Descubre el secreto Mediterráneo.

• Fruites del bosc / Frutas del bosque
Deixa’t sorprendre amb aquesta mescla d’hibisc, poma, mora, gerd, maduixa i baies de saüc. 

Sense teïna.
Déjate sorprender con esta mezcla de hibisco, manzana, mora, frambuesa, fresa, escaramujo y bayas de sáuco. Sin teína.

• Te negre somnis de canyella / Té negro sueños de canela
Veuràs passar la teua estrella fugaç en tastar el te negre amb canyella natural. 

Passió per al teu cor.
Verás pasar tu estrella fugaz al provar el té negro con canela natural. Pasión para tu corazón.

• Te verd amb cireres/ Te verde con cerezas
Te japonés de primera qualitat acompanyat amb trossets de cireres. 

Sense dubte un dels millors de la selecció.
Te japonés de primera calidad acompañado con trocitos de cerezas. Sin duda uno de los mejores de la selección.

• Te verd de gingebre i llima / Te verde jenjibre i limón
Ningú es pot perdre aquest combinat de te verd amb gingebre i llima. 

Demà estarem ací per a servir-te’n un altre.
Nadie se puede peder este combinado de te verde que añade jenjibre y limón. Mañana estamos aquí para servirte otro.

• Roibos Copacabana / Rooibos copacabana

Infusió de roibos amb un toc tropical de pinya i coco. Lliure de teïna.
Infusión de rooibos con un toque tropical de piña y coco. Libre de teína.

• Roibos relax / Rooibos relax
Infusió de roibos, també anomenat te roig de Sud-àfrica, aromatitzada amb llima, taronja, 

rosa i flor del taronger. Lliure de teïna.
Infusión de rooibos, también llamado té rojo de Sudáfrica, aromatizada con limón, naranja, rosa y azahar. Libre de teína.

• Te negre orange pekoe / Te negro orange pekoe
Te de Ceilan de grau superior. Un dels més estimats pels que n’entenen. 

Tasta’l sol, amb llima o amb llet.
Té de Ceylán de grado superior. Uno de los más estimados por los entendidos. Pruébalo solo, con limón o con leche.

• Te roig cos del desig / Té rojo cuerpo del deseo
A base de te de Pu’er, te verd i hibisc combina una sensual aroma amb el lleuger toc àcid de 

les diferents fruites, perfecte per a les persones que cuiden la línia.
A base de te pu-erh, te verde e hibisco combina un sensual aroma con el ligero toque ácido de las diferentes frutas, perfec-

to para las personas que cuidan su línea.




